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БЛЮДА НА ОГНЕ

Шашлыки подаются в лаваше с зеленью,  
соусом и маринованным луком

ШАШЛЫК ИЗ КУРОЧКИ (230/50/50) .....................................159

ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ ВЫРЕЗКИ (230/50/50) ...................199

ШАШЛЫК ИЗ ТЕЛЯТИНЫ (230/50/50) ................................295

ДАЧНЫЙ КЕБАБ (175/150/100) 
из баранины и телятины.......................................................199

ШАШЛЫК ИЗ ЛОСОСЯ (150/50/50) ......................................285

СВИНЫЕ РЕБРЫШКИ (230/100/50) 
в медовом соусе с печеным помидором....................................255

СТЕЙК ИЗ СВИНИНЫ (250/50) ..............................................199

СТЕЙК ИЗ ТЕЛЯЧЬЕЙ ВЫРЕЗКИ (200/50) ..........................285

КАРЕ НОВОЗЕЛАНДСКОГО ЯГНЕНКА  (цена за 100 г) 
и гарнир на Ваш выбор............................................................299 

(цена за 100 г) 
из мраморной телятины зернового откорма  
породы Ангус и гарнир на Ваш выбор.....................................365

(цена за 100 г) 
из украинского бычка, выдержаный 21 день...........................185

(цена за 100 г) 
из украинского бычка, выдержаный 21 день...........................155

(цена за 100 г) 
оригинальный, сочный стейк из украинского бычка.............165

ДОРАДА (1 шт. 300-400) .............................................................369

ЛОСОСЬ (150/30) .......................................................................299

 
 
ДОМАШНИЕ ТЕЛЬЯТЕЛЛЕ (450) 
с морепродуктами в сливочно-томатном соусе...................375
РИЗОТТО (350) 
с чернилами каракатицы и морепродутами.........................399

(150/50) 
подаются с домашними бриошами........................................399

КРЕВЕТКИ, ГРЕБЕШКИ И ОСМИНОЖКИ (200/50) 
в чесночно-лимонном соусе.  
Подаются с домашними бриошами.......................................489

ЛОБСТЕР (1 шт.) ................................................................2 200  
— под нежным винно-сливочным соусом. Гарнир на выбор 
— под пикантным томатным соусом с оливками и каперсами. 
     Гарнир на выбор 
— с домашней пастой (сливочной или томатной)

Мы подаем только свежайшие северо-американские 
килограммовые лобстеры. Любое блюдо с лобстером 

рассчитано на две персоны!

ИТАЛЬЯНЦЫ НА ДАЧЕ
ТАРТАР ИЗ ТЕЛЯТИНЫ (150) .............................................189

КАРПАЧЧО ИЗ ЛОСОСЯ (220) 
с домашним имеретинским сыром и тапенадом из оливок....259

КАРПАЧЧО ИЗ ТЕЛЯТИНЫ (150) 
с пармезаном и рукколой..........................................................189

ИТАЛЬЯНСКАЯ МЯСНАЯ ЗАКУСКА (150)  
прошутто, спек, брезаолла.....................................................329

ЭЛИТНЫЕ СЫРЫ  (50/50) 
с орехами, медом и грушей .....................................................109

ФОКАЧЧА 
— с розмарином (160) ................................................................65 
— с чесноком и пармезаном (210) .............................................99

ПИЦЦА 
— «Маргарита»(380) ..............................................................189 
— «Четыре сыра» (350) ...........................................................199 
— с хамоном (380) .....................................................................199 
— с салями и оливками каламата (440) .................................199 

ДОМАШНЯЯ ПАСТА 
— карбонара (350) ...................................................................199 
— с томатами, маслинами и пармезаном (350) ....................199 
— «Четыре сыра» (300) ............................................................199

СЛИВОЧНОЕ РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ (300)...199 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
КОТЛЕТЫ ИЗ КРОЛИКА (180/150/50) 
с картофельным пюре.............................................................179

БИТОЧКИ ИЗ ЩУКИ НА МОРКОВНОМ КРЕМЕ (300)....229

ПЕЧЕНЬ ТУШЕНАЯ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ (300) 
со свежим шпинатом, жженным луком и гречневой кашей....179

КУРОЧКА НА ГРИЛЕ (320) 
с нежным картофельным пюре и пряным соусом карри.......149

ЦЫПЛЯТА ТАПАКА (1 шт., 400-500)......................................199

УТИНАЯ НОЖКА (350) 
с тушеной капустой и печеными вешенками.......................359

(350) 
судак-паровой или запеченый.................................................269

ФИЛЕ ДОРАДЫ (350) 
на подушке из чечевицы, овощей и шпината........................389

ГАРНИРЫ
КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ  

классическое (150) .................................................................39
с томатами и беконом (200) .................................................69

КАРТОФЕЛЬ ПЕЧЕНЫЙ (150) 
в прованских травах.................................................................47

СЛИВОЧНАЯ ГРЕЧНЕВАЯ КАША (180) 
с изюмом и свежим шпинатом.................................................69

ОВОЩИ ПЕЧЕНЫЕ НА МАНГАЛЕ (300/50).......................129 

ОКЕАНИЧЕСКИЕ 
ДЕЛИКАТЕСЫ


